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GRILLO BIO

100% BIOLOGICO

\-f TIPOLOGIA g& VITIGNO Q VINIFICAZIONE
(19
Bianco - DOC Sicilia O Grillo In bianco a temperatura controllata
AFFINAMENTO ® COLORE & PROFUMO
ﬁ In acciaio e successivamente O  Giallo paglierino Intenso e delicato, con piacevoli
in bottiglia brillante dai riflessi e fini sentori floreali
verdognoli
2= ALPALATO ® GRADAZIONE @ TEMPERATURA DI SERVIZIO
Equilibrato e armonico 12,5% vol. 8°-10° C

con una delicata acidita

TYPE OF WINE @ GRAPE VARIETY Q VINIFICATION

White - Sicila DOC Grillo White vinification at controlled

temperature

—= C

AGING ® COLOUR & BOUQUET
In stainless steel and then O  Brilliant straw- Intense and delicate, with
in bottles yellow with pleasant and fine floral hints
greenish reflections
— ON THE PALATE G ALCOHOL CONT. Jl SERVING TEMPERATURE
Balanced and harmonious 12,5% vol. 8°-10°C
El.lil_‘.FINE La VITE P with a delicate acidity
ABBINAMENTI § MATCHES
Antipasti, primi e secondi di pesce. ¢ Appetizers, first and second courses
. . g ) .
Ottimo come aperitivo e per ¢ seafood dishes. Ideal as an aperitif and
14
degustare salumi dal gusto delicato. ¢ to sample delicately-flavored cold cuts.
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