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FRAPPATO BIO

100% BIOLOGICO

TIPOLOGIA J& VITIGNO Q VINIFICAZIONE
0
Rosso - IGT Terre Siciliane Frappato a lunga macerazione a temperatura
controllata
AFFINAMENTO ® COLORE i} PROFUMO
ﬁ In acciaio e successivamente O Rosso rubino Fresco e fragante con sentori di
in bottiglia per 3 mesi tenue tendente frutti rossi, more e note di salvia
al granato
) AL PALATO D GRADAZIONE @ TEMPERATURA DI SERVIZIO
Molto vivave e aromatico con 13% vol. 14°-16° C
una media struttura e un tannino
molto delicato
\-f TYPE OF WINE @ GRAPE VARIETY Q VINIFICATION
Red - IGT Terre siciliane © Frappato Long maceration at controlled
temperature
Ffrappato s AGING ® COLOUR '& BOUQUET
TERRE SICILIANE 1 In stainless steel and then O Pale ruby red Fresh and fragrant with hints of red
* eogeia tikea in bottles for 3 months tending to garnet fruits, blackberries and notes of sage
—) ON THE PALATE D ALCOHOL CONT. @ SERVING TEMPERATURE

Very lively and aromatic, 13% vol. 14°-16° C

with a medium structure and
very delicate tannins

ABBINAMENTI MATCHES

Appetizers of fresh and aged cheeses
and cold cuts. Not too elaborate first
courses and white meat.

Aperitivi di formaggi freschi e
stagionati e salumi. Primi non troppo
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elaborati e secondi di carne bianca.
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