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BUTHERAE

ROSSO | DOC RIESI

Il nostro omaggio alla DOC RIESI. Our tribute to DOC RIESI.

Da una selezione accurata e minuziosa, From an accurate and meticulous

e da un affinamento in barrique, selection and from oak-barrels aging,
otteniamo il nostro Butherae, we get our Butherae, a strong and
vino deciso e potente, dal sapore owerful wine with an intense flavor
intenso e retrogusto persistente. and lingering aertaste.

\-{ TIPOLOGIA @ VITIGNO Q VINIFICAZIONE

Rosso - DOC Riesi Nero d’Avola A lunga macerazione a temperatura

controllata

AFFINAMENTO @® COLORE & PROFUMO
ﬁ In barrique di rovere francesce O Rosso rubino Sentori di frutti di bosco e ciliegia
e successivamente in bottiglia molto intenso con gradevoli note floreali
= ALPALATO ® GRADAZIONE Jl TEMPERATURA DI SERVIZIO
Vellutato e armonico 13,5% vol. 16°-10° C
con tannini molto equilibrati
D¢ '\"1\1&-\3[“0\“5
NTRO
\-f TYPE OF WINE @ GRAPE VARIETY Q VINIFICATION
Red - DOC Riesi Nero d’Avola Long maceration at controlled
temperature
AGING ® COLOUR i} BOUQUET
Aging in french oak barrique O Very intense Hints of berries and cherry
and then in bottles ruby red with pleasant floral notes
— ON THE PALATE D ALCOHOL CONT. Jl SERVING TEMPERATURE
Velvety and harmonious with 13,5% vol. 16°-18° C

very balanced tannins

ABBINAMENTI MATCHES
Carni, funghi, salumi e formaggi Meat, mushrooms, cold cuts and aged
stagionati. cheeses.

34



